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et se rapporte al' établissement suivant :
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CEFOR - L.LEP.S
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5000 NAMUR
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2. Infitulé de l'unité de formation :

DECORATION DE LA TABLE

3.  Findlités de I'U.F. : repris en annexe n’ 1 de 1 page
4, Prérequisde I'UF. :reprisen annexe n" 2de 1page

5.  Classement de 'U.F. :
Enseignement secondaire du degré inférieur, de qualification

6.  Recommandations particuliéres de dédoublement ou de regroupement :
repris en annexe n’ 3 de 1 page

7.  Programme du cours: repris en annexe n’4 de 2 pages
8. Fixation des capacités termindles : repris en annexe 5 de 1 page

9.  Profil du (des) chargé(s) de cours : repris en annexe 6 de 1 page.
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10. .Horaire del U.F.:
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Classe-
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Décoration de la table QP 75
Part d'autonomie 0

TOTAL GENERAL DES PERIODES 75
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Finalités

Conformément & l'article 7 du décret du 16/04/91, cette unité de formation a pour
but de :

-concourr &l'épancuissement individuel enpromouvant une meilleure inserfion

professionnelle, socidle, culturelle et scolaire;
-répondre auxbesoins et demandes en formation émanant des entreprises, des
administrations, de 'enseignement et d'une maniére générale des milieux

socio-économigues et culturels.
Elle a pour finalités :

- - de donner aux candidats les moyens et les outils nécessaires au renouvelle-
ment de leurs connaissances;

- d'accentuer le professionnalisme des différents candidats ;

- de préparer les candidats & la maditrise de nouvelles technigues, matiéres
premiéres et facons pour quiils puissent rédliser des piéces d'art floral suscep-
tibles de mettre en valeur les plats, tables, buffets, salles de banguets auiils
préparent dans leur profession (fraiteur-restaurateur-pdtissier).

- de préparer les candidats & la conception, 'élaboration et la rédlisation de
piéces qui développent la partie artistique des métiers de I'dlimentation.
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Conndissances préalables requises de 'unité

de formation

1. Les candidats posséderont les conndissances en frangais et mathématique
requises pour le niveau de fin d'études de I'enseignement primaire (CEB).

oA

2. Les candidats seront en possession d'un bagage en pdtisserie, en restauration

50RU en service traiteur, Seront dispensés d'une épreuve dadmission..les candi-
dats en possession dun dipléme de |'enseignement fechnique ou profes-
sionnel, inférieur ou supérisur, de plein exercice ou de promotion socidle,

d'une section agro-dlimsentaire.

3. Une &preuve d'admission peut &tre organisée pour vérifier les connaissances
requises aux points 1 et 2.
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Recommandations pour la constitution de groupes et
de regroupements

Néant.
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Programme des cours de |'unité de formation

L'éléve sera capable :

- didenitifier les fleurs, plantes et rameaux Ufilisés de maniére courante en art floral;

- didentifier et d'entretenir le matériel, l'outilage ef les accessoires nécessaires & la
rédlisation de montages floraux;

_ de choisir et fraiter les récipients nécessaires pour les montages floraux;

- de dispenser les soins nécessaires a la conservation des fleurs coupées, plantes
vertes, verdures... dés réception de la marchandise ef jusau'a la vente dumon-

tage;

- de réaliser des combinaisons harmonieuses de couleurs, de plantes entiéres, de
fleurs coupées, de fleurs séchées ou en tissus selon les régles de I'art floral ( appli-
cation de I'étude des couleurs, formes de base et styles propres & Fart floral );

- choisir et fraiter les fleurs en tissus, les flours séchées;

- de concevoir et de réaliser des montages en fonction des circonstances ou des
saisons (baptémes, mariages, fiangdilles, décés, fétes de Noél et de Nouvel

An...);
- de concevoir et de monter des corbeilles de plantes enfigres;
_de concevoir et de raaliser des montages a base de fleurs, fruits ef [égumes;
- de concevoir et de créer des vasaues d'ecau avec des fleurs flottantes;

- d'dlaborer une &tude du colt, du choix des matiéres premiéres, de projets pour
chaque montage, décoration de salle ou de buffet qui pourrait &tre commandeé

par un client;

- de créer des décorations de sdlles de banguets;

- de créer des décorations de buffets
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Fixation des capacités terminales

A lissue de la formation, 'étudiant

- aurales connaissances théoriques et pratfiques suffisantes pour mditriser destechni-
ques permettant la rédlisation de piéces d'art fleral ;

- sera capable :

- de rédliser despiéces d'art floral pour décorer des tables, buffets, des salles de
banquet, cadeaux fleuris ...;

- de développer la partie artistique du métier de pdtissier, fraiteur, restaura-
teur par la rédlisation de montages floraux mettant en valeur une table, un
buffet, une salle de banguets ou un plaf présenté & la clientéls;

- de sélectionner des matiéres premiéres en fonction des produits & rédliser et
du nombre de convives et d'en déterminer le coUlf;

-de créer des montages originaux en fonction des circonstances ou & la
demande du client.

- de décorer des buffets ;

- de décorer des tables ;

- de décorer des salles .
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Profil du (des) chargé(s) de cours

T Experr engagé pour son expérience professionnelle et/ou ses com-
pétences particuliéres dans le travail de la décoration ds la table.




