1040 BRUXELLES, LE‘% g -03- 1993
RUE DE LA SCIENCE. 53
02/238.86. 11

MINISTERE DE L’EDUCATION, DE LA
RECHERCHE ET DE LA FORMATION,

DIRECTION GENERALE DE L’ORGANISATION MR LE PRESIDENT DU CONSEIL PEDAGOGIQUE
DES ETUDES, DE L’ENSEIGNEMENT DE DE L’ENS, DE C.F.-GROUPE ENS.DE PROM.S0C
PROMOTION SOCIALE ET DES BATIMENTS ATTN. MONSIEUR CL.LECLERCQ
SCOLAIRES, BUREAU 300 - 3EME ETAGE

RUE DE LA SCIENCE, 43
ENSEIGNEMENT DE PROMOTION SOCIALE 1040 BRUXELLES

ef.: LM 9236040 / Dossier 50214

OBJET : DOSSIERS PEDAGOGIQUES REGIME 1
----- Unité de formation : DECORATION DE LA TABLE

Classement : ENSEIGNEMENT SECONDAIRE INFERIEUR DE
QUALIFICATION

Code Référence 450101U12E1

Etablissement : INSTITUT D’ENSEIGNEMENT DE PROMOTION

SOCIALE DE LA COMMUNAUTE FRANCAISE
NAMUR : ;

BD CAUCHY,9~10
5000 NAMUR

Monsieur le Président,

J’al 1’honneur de vous faire parvenir en retour, avec accord provisoire,
le dossier pédagogique relatif a 1’unité de formation mentionnée sous rubrique.

Veuillez agréer, Monsieur le Président, 1’assurance de ma consideration distinguée.

Le Directeur d’Administration

F. De Laet.
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ENSEIGNEMENT DE PROMOTION SOCIALE DE REGIME 1

DOCUMENT 8bis - DOSSIER PEDAGOGIQUE - UNITE DE
FORMATION

1. Laprésente proposition émohe du réseau COMMUNAUTE FRANCAISE
et se rapporte &' établissement suivant :

Institut d'Enseignement de Promotion Sociale de la Communauté Frangaise
CEFOR - L.LE.P.S

adresse compléte : 9/10 boulevard Cauchy
5000 NAMUR

N’ de matricule  : 9236 040

N’ de téléphone : 081 /222196

2.  Intitulé de l'unité de formation :

DECORATION DE LA TABLE

3. Findlités de I'U.F. : repris en annexe n° 1 de 1 page
4. Prérequis de I'U.F. :reprisen annexe n° 2de 1page

5. ClassementdelfUF.:
Enseignement secondaire du degré inférieur, de qualification

6. Recommandations particuliéres de dédoublement ou de regroupement :
repris en annexe n° 3 de 1 page

7. Programme du cours: repris en annexe N4 de 2 pages
8. Fixation des capacités terminales : repris en annexe 5 de 1 page

9.  Profil du (des) chargé(s) de cours : repris en annexe 6 de 1 page.



10. Hordire del' U.F.:

A. _HORAIRE MINIMUM

Lot

Classe-

TOTAL GENERAL DES PERIODES

mont Nombre
Dénomination des cours des de
périodes
cours
Décordtion de la table C.P. 75
Part d'autonomie 0
75




souy

11. Date de la proposition : Date de transmission au
le 25 janvier 1993 réseau :

Sighature du Chef d'établissement.
de la Communauté frangaise :

Pierre RADELET

12. Observations du service d'inspection (annexe éventuelie)

ww/@aw@% w/ﬂ

Date : j/f/?j Signature :

13. DECISION : M - ACCORD PROVISOIRE - PWD

Motivation de la décision

Sote. 15 HARS 1993

SRS Signature :




Annexe 1
Page 1
Date : 25/01/93

Finalités

Conformément & l'article 7 du dééref du 16/04/91, cette unité de formation a pour
but de :

-concourir al'épanouissement individuel en promouvant une meilleure insertion
professionnelle, socidle, culturelle et scolaire;

-répondre aux besoins et demandes en formation émanant des entfreprises, des
administrations, de 'enseignement et dune maniére générale des milieux
socio-économiques et culturels,

Elle a pour findlités :

- de donner aux candidats les moyens et les outils nécessaires au renouvelle-
ment de leurs conndissances;

- d'accentuer le professionnalisme des différents candidats ;

- de préparer les candidats & la mditrise de nouvelles techniques, matiéres
premiéres et facons pour qu'ils puissent rédliser des piéces d'art floral suscep-
fibles de mettre en vdleur les plats, tables, buffets, salles de banguets qu'ils
prépdarent dans leur profession (fraiteurrestaurateur-patissier).

- de préparer les candidats & la conception, I'élaboration et la rédlisation de
piéces qui développent la partie artistique des métiers de I'dlimentation.,
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Conhnhdaissances Qréqlqbles requises de l'unité

de formation

1. Les candidats posséderont les connaissances en frangdis et mathématique
requises pour le niveau de fin d'études de I'enseignement primaire (CEB).

2. Les candidats seront en possession d'un bagage en pdtisserie, en restauration

500U en service traiteur. Seront dispensés d'une épreuve. d:admission, les candi-
dats en possession d'un dipldme de l'enseignement technique ou profes-
sionnel, inférieur ou supérieur, de plein exercice ou de promotion socidle,
d'une section agro-dlimentdire.

3. Une épreuve d'admission peut étre organisée pour vérifier les conndissances
requiises aux points 1 et 2.
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Recommandations pour la constitution de groupes et
- de regroupements

Néant.
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Programme des cours de I'unité de formation

L'éléve sera capable .

- didentifier les fleurs, plantes et rameaux utilisés de maniére courante en arf floral;

- didentifier et d'entretenir le matériel, 'outilage et les accessoires nécessaires & la
rédlisation de montages floraux; :

- de choisir et traiter les récipients nécessaires pour les montages floraux;

- de dispenser les soins nécessdaires & la conservation des fleurs coupées, plantes
vertes, verdures... dés réception de la marchandise et jusqu'd la vente du mon-
tfage;

- de rédliser des combindisons harmonieuses de couleurs, de plantes enfiéres, de
fleurs coupées, de fleurs séchées ou en tissus selon les régles de I'art floral ( appli-
cation de I'étude des couleurs, formes de base et styles propres & I'art floral );

- choisir et traiter les fleurs en tissus, les fleurs séchées;

- de concevoir et de réaliser des montages en fonction des circonstances ou des
saisons (b&ptémes, mariages, fiangailles, décés, fétes de Noél et de Nouvel
An..);

- de concevoir et de monter des corbeilles de plantes entieres;

- de concevoir et de rédliser des montages & base de fleurs, fruits et [egumes;

- de concevoir et de créer des vasques d'eau avec des fleurs flottantes;

- d'élaborer une &tude du colt, du choix des matiéres premiéres, de projets pour
chague montage, décoration de salle ou de buffet qui pourrait &tre commandé
par un client;

- de créer des décorations de salles de banquets;

- de créer des décorations de buffets
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Fixation des capacités terminales

A lissue de la formation, I'étudiant

- aurdles conndissances théoriques et pratiques suffisantes pour mditriser des techni-
ques permettant la rédlisation de piéces d'art floral ;

- sera capable :

- de rédliser despiéces d'art floral pour décorer des tables, buffets, des salles de
banquet, cadeaux fleuris ...;

- de développer la partie artistique du métier de patissier, fraiteur, restaura-
teur par la rédlisation de montages floraux mettant en valeur une table, un
buffet, une salle de banquets ou un plat présenté & la clientéle;

- de sélectionner des matiéres premiéres en fonction des produits & rédliser et
du nombre de convives et d'en déterminer le coUt;

-de créer des montages originaux en fonction des circonstances ou d la
demande du client.

- de décorer des buffets ;

- de décorer des tables ;

- de décorer des salles .
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Profil du (des) chargé(s) de cours

T O Expert engagé pour son expérience professionnelle et/ou ses com-
pétences porhculleres dans le travdil de la décoration de la table.



